Piasek, dnia 12 sierpnia 2024 r.

ZAPROSZENIE DO ZY.OZENIA OFERTY

1. Zamawiajacy: Szkota Podstawowa im. Le$nikow Polskich w Piasku

2.Rodzaj zaméwienia: usluga

3.Nazwa zamoéwienia: ,,Przygotowanie i dostarczenie obiadéw dwudaniowych dla
uczniow Szkoly Podstawowej im. Lesnikow Polskich w Piasku w roku szkolnym

2024/2025”

4. Przedmiotowe postgpowanie prowadzone jest na zasadach ogélnych.

5. Opis przedmiotu zamowienia: CPV-55523100-3, CPV-55524000-9
Przedmiotem zamowienia jest ustuga polegajaca na przygotowaniu i dostarczeniu obiadow
dwudaniowych uczniom Szkoly Podstawowej im. Le$nikéw Polskich w Piasku.
Wykonawca obowigzany jest do realizacji ustug w nastgpujacym zakresie:

1) Ustuga §wiadczona bedzie dla 15 uczniow, w tym dzieci alergicznych,

2) Obiady dostarczane w ramach Umowy beda sktadaty si¢ z pierwszego dania (zupy) i
drugiego dania z surowka oraz kompot.

3) Wykonawca zobowigzuje si¢ do osobistego wykonania kluczowych czgsci Ustugi,
zwigzanych z przygotowaniem positkoOw (proces produkcyjny).

4) Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z ,jadlospisami dekadowymi” i musza
uwzglednia¢ zalecenia okreslone w dokumencie ,,Dodatki do zywno$ci niewskazane w
diecie dzieci”, stanowigcymi zataczniki do Umowy.

5) Wykonawca zobowigzuje si¢  dysponowa¢ pojemnikami  termoizolacyjnymi,
umozliwiajacymi transport oraz sprawne wydawanie positkow w zalezno$ci od rodzaju w
godzinach uzgodnionych z Dyrektorem szkoty.

6) Obiady przygotowywane przez Wykonawce winny by¢ transportowane i przechowywane
w odpowiednich przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych
wykonanych z tworzywa zabezpieczajacego positki przed wylaniem oraz
schtodzeniem .

7) Gorace positki dostarczane z zewnatrz nalezy przechowywaé i wydawa¢ w sposob,
zapewniajacy odpowiednig temperatur¢ zywnos$ci, tzn. minimalna temp. zupy i ptynoéw
winna wynosi¢ 75°C, minimalna temp. drugiego dania winna wynosi¢ 65°C, a maksymalna
temp. produktéw zimnych (satatki, surowki) winna wynosi¢ 15°C.

8) Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo zabiera¢ brudne termoboxy i menuboxy, ktore
utylizuje na wlasny koszt.

9) Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia wymaganych standardow sanitarno-
epidemiologicznych.

10) Transport positkéw do Zamawiajacego powinien odbywac si¢ z zapewnieniem wlasciwej
ochrony i temperatury,

11) Zasady przygotowywania positkow:

a) positki winny spetnia¢é Normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami
zywieniowymi dla dzieci w wieku szkolnym i przedszkolnym. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkOw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i z bezpieczenstwem zgodnie z wymogami
Panstwowego Inspektora Sanitarnego, Wykonawca odpowiada prawnie za
zywienie dzieci przed Panstwowg Inspekcja Sanitarng

b) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych wartosci
energetycznych, wartosci odzywczych 1 smakowych potraw oraz do
przygotowywania ich zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych
Zywno$ci i Zywienia dzieci przy rownoczesnym zapewnieniu modyfikacji
opracowanych jadtospisoOw przez ich urozmaicenie.

c¢) wyklucza si¢ positki na bazie Fast foods.

e) wszelkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujgcymi norami
HACCEP i aktualnymi przepisami prawa,

g) wymagane jest stosowanie wartosciowych sktadnikow odzywczych z mozliwie
najdalej idgcym ograniczeniem produktéw przetworzonych. Zawarte w daniach




mig¢so powinno by¢ przede wszystkim pieczone, gotowane lub duszone. Smazone
migso w panierce moze by¢ podawane maksymalnie raz w tygodniu,

1) do przygotowywania positkéw nalezy uzywac produktow wysokiej jakosci 1 zawsze
$wiezych posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrodtach
dziatajacych zgodnie z obowigzujagcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi
naturalnych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych
(konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych, sztucznie aromatyzowanych),

J) wyklucza si¢ sporzadzania potraw z proszku za wyjatkiem budyniu i kisielu,
k) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ ilo$¢ obiadow zgodny z
zapotrzebowaniem Szkoly i powinien to czyni¢ pojazdem przystosowanym do
przewozu positkéw dopuszczonym przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego.

6. Postepowanie o udzielenie zamowienia publicznego prowadzone jest na zasadach ogdlnych
okres§lonych w niniejszym zaproszeniu do ztozenia oferty. Do niniejszego postepowania nie
ma zastosowania ustawa z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo Zamowien Publicznych.

7. Ochrona danych osobowych
Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych 1 w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (og6lne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z
04.05.2016, str. 1), dalej "RODQ", Zamawiajacy informuje, ze:

8. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szkota Podstawowa im. Le$nikow
Polskich w Piasku
1) Administrator Danych Osobowych powotat Inspektora Ochrony Danych, jest Pan

Krzysztof Koeller, ktérym mozna skontaktowaé si¢ piszagc na adres mailowy:
kkoeller@poczta.onet.pl
2) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego pn. ,,Przygotowanie
i dostarczenie obiadow dwudaniowych dla uczniow Szkoly Podstawowej im. Lesnikow
Polskich w Piasku w roku szkolnym 2024/2025”, w celu prawidlowego przeprowadzenia
postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego;
4) Podanie przez Panig/Pana danych osobowych jest wymogiem niezbednym. Jest Pani/Pan
zobowigzana/zobowigzany do ich podania w zwigzku z realizacja celu wskazanego w pkt
3, a ich nie podanie uniemozliwi realizacje¢ tego celu;
5) Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych moga by¢:
a) pracownicy merytoryczni,
b) osoby lub podmioty, ktérym udostgpniona zostanie dokumentacja postepowania,
¢) podmioty obslugujace systemy informatyczne i teleinformatyczne,
d) podmioty §wiadczace obstuge prawna,
e) podmioty prowadzace dziatalno$¢ ptatnicza, np. banki,
f) podmioty prowadzace dziatalno$¢ pocztowa lub kurierska,
g) inne podmioty upowaznione do odbioru danych osobowych na podstawie odpowiednich
przepisOw prawa.

6) Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celu
dla jakiego zostaly zebrane i przechowywane zgodnie z terminami archiwizacji
okreslonymi przepisami prawa powszechnie obowigzujacego;

7) W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob

zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO;

8) posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych,

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

c) na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art.
18 ust. 2 RODO,




d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

9) nie przystuguje Pani/Panu:

a) w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit b, d, lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych,

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO,

¢) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit.
¢ RODO.

9. Wymagany termin realizacji zamowienia:
Termin realizacji zamowienia od dnia 4 wrzesnia 2024 r. do dnia 26 czerwca 2025 r.
Termin ten moze ulec zmianie w zaleznosci od daty rozstrzygnigcia postepowania o
udzielenia zamowienia.
10. Osoba upowazniona do kontaktow z Wykonawca jest :
e Pani Roza Koziet tel. 91 414 4721
11. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowal si¢ kryterium:
a) Cena (C)-100%

Ocena zloZonych ofert zostanie dokonana wedtug nastepujgcego wzoru:
Kryterium ,,cena” (C), maksymalna liczba punktow do uzyskania — 100 pkt
Ocena punktowa w ramach kryterium ,,cena” zgodnie ze wzorem:

najniisza zaoferowana cena
Liczba punktow = x 100 pkt
cena zaoferowana w badanej ofercie

Za oferte najkorzystniejszg bedzie uwazana ta, ktora uzyska najwyzsza liczbe punktow.

12. Zamawiajacy udzieli zamowienia Wykonawcy, ktorego oferta spelni wszystkie wymagania
okreslone w zaproszeniu i ktory ztozy najkorzystniejsza oferte.

13. Jezeli wybor oferty nie bedzie mozliwy z uwagi na fakt, iz dwoch lub wiecej Wykonawcow
zlozylo oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy przeprowadzi negocjacje z Wykonawcami
lub zaprosi Wykonawcow do ztozenia ofert dodatkowych.

14. Zamawiajacy moze przeprowadzi¢ negocjacje z Wykonawca, ktory zlozy najkorzystniejsza
oferte w celu uzyskania korzystniejszej oferty.

15. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postepowania na kazdym jego etapie.

16. Opis sposobu przygotowania oferty:

1) Zainteresowani wzigciem udziatu w postepowaniu Wykonawcy zobowigzani sg ztozy¢
oferte, na ktorg sktada si¢ m.in.: formularz oferty zgodnie ze wzorem okreslonym w
zat. nr 1 do zaproszenia.

2) Oferta winna by¢ sporzadzona w jezyku polskim, oferty nieczytelne nie beda
rozpatrywane.

3) W ofercie nalezy poda¢ dzienng stawke zywieniowa dla jednego dziecka szkolnego
(obiad dwudaniowy)
netto....................... z1, brutto.....................oo 71
Warto$¢ ogbdltem za 15 obiadow dwudaniowych razy 180

...zh

4) Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 23 sierpnia 2024 r. do godz. 15.00 za posrednictwem poczty
elektronicznej na adres: sppiasek@op.pl

5) Wymaganie techniczne: dokumenty wymagane przez Zamawiajacego, w tym oferta
winny by¢ zalgczone w formie plikow w formacie odpowiednio: image/bmp,image/x-
windows-bmp,application/msword,application/drafting, image/gif, application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-
latex,application/pdf, = image/pict,image/png,application/mspowerpoint,application/postscript,
application/rtf, application/x-rtf, text/richtext, image/tiff, image/x-tiff, application/mswrite,




application/excel,application/x-excel,application/vnd.msexcel,application/x-msexcel,
application/vnd.ms-excel, text/xml, application/x-zip-compressed, application/zip,
application/vnd.ms-office image/x-ms-bmp, video/x-msvideo,audio/x-ms
wma,application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet, application/acad, application/x-acad,
application/autocad_dwg, image/x-dwg, application/dwg, application/x-dwg, application/x-
autocad, image/vnd.dwg, drawing/dwg.

6) Za dat¢ przekazania oferty, wnioskow, zawiadomien, dokumentow elektronicznych,
oswiadczen lub elektronicznych kopii dokumentéw lub o$wiadczen oraz innych
informacji przyjmuje si¢ datg wptywu wiadomosci e-mail na adres poczty elektronicznej
Zamawiajacego.

7) Wykonawca moze zwroci¢ si¢ do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci zaproszenia do
zlozenia oferty. Zamawiajacy jest obowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwlocznie.

8) Oferta musi zosta¢ podpisana przez osoby upowaznione do sktadania o§wiadczen woli
w imieniu Wykonawcy.

17. Termin zwigzania oferta: 30 dni (od ostatecznego terminu sktadania ofert).

18. Zamawiajacy w niniejszym postgpowaniu preferuje sposob komunikacji z Wykonawcami za

pomoca poczty elektroniczne;.

19. Z tytutlu odrzucenia oferty czy uniewaznienia postgpowania przez Zamawiajacego nie
przystuguja Wykonawcy zadne roszczenia przeciwko Zamawiajgcemu.

20. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

21. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprawidtowe lub nieterminowe ztozenie
oferty.

22. Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

zatwierdzil:
Dyrektor Szkoty
Podstawowej
w Piasku Roza Koziet

Zalqczniki:
1. Formularz ofertowy — zatgcznik nr 1
2. Wzor umowy — zalgcznik nr 2
3. Dodatki do zywnosci niewskazane w diecie dzieci — zalqcznik nr 3



Zatacznik nr 1 do zaproszenia

Zamawiajacy: Szkola Podstawowa im. LeSnikow Polskich w Piasku

FORMULARZ OFERTY

»Przygotowanie i dostarczenie obiadow dwudaniowych dla uczniéw Szkoly Podstawowej
im. Le$nikéw Polskich w Piasku w roku szkolnym 2024/2025”

Nazwa 1 adres WYKONAWCY::

Nawigzujac do zaproszenia do udzialu w postgpowaniu o udzielenie zamowienia publicznego
o szacunkowej warto$ci zamowienia nieprzekraczajacej wyrazonej w ztotych réwnowartosci
kwoty 130 000 zt sktadam niniejsza oferte.

Oferujemy wykonanie zamoéwienia za cen¢ jednostkowa:

a) obiad dwudaniowy (zupa, drugie danie z suréwka, kompot) dla jednego dziecka szkolnego

brutto ......ccceeuvenee ZE(STOWNIC .. . )
Sktad stawki brutto to: ,,wsad do kotla’ ............... zt + przygotowanie positku i dostawa
positku................. 7k

Oferujemy wykonanie zamowienia (wartos¢ ogotem za 15 sztuk obiadéw dwudaniowych) za
ceng: brutto c...oevvenviiiiiiniiiiinniene. zl,

Laczna cena brutto za przedmiot umowy tj. 15 obiadow dwudaniowych razy 180 dni
............................ ZE(SIOWNIC. ... )

Wykonawca zapoznat si¢ z zaproszeniem do ztozenia oferty oraz uzyskat konieczne informacje
do przygotowania oferty; zobowigzuje si¢ spelni¢ okreslone w ww. dokumentach wymagania
1 zadania Zamawiajacego.

Oswiadczam, ze wypetnilem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO
wobec o0sob fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalem
w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym postgpowaniu.

Zalacznikami do niniejszej oferty sa:

(podpisy osob uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy)



UMOWANR .....ccccvvnvennene.

zawarta w dniu ........... 2024 roku dalej zwana ,,Umow3g”, pomiedzy:

Gming Cedynia, Plac Wolnosci 1, 74-520 Cedynia, NIP 858 17 26 345 — Szkola Podstawowg
im. Le$nikow Polskich z siedzibag w Piasku 63 b , w imieniu i na rzecz, ktorej dziala:

Réza Koziel — Dyrektor Szkoty Podstawowej im. Le$nikéw Polskich w Piasku (dalej jako ,,Dyrektor”)
zwang w dalszej czesci Umowy ,,Zamawiajacym”

zwanym w dalszej czgsci Umowy ,,Wykonawca”.

Na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamo6wien publicznych (Dz.
U. 22023 r. poz. 1605 ze zm.) niniejsza umowa nie podlega przepisom PZP.

§1

Przedmiot Umowy
1. Przedmiotem zamodwienia jest ustuga polegajaca na przygotowaniu, dostarczaniu obiadéw
dwudaniowych, w naczyniach wlasnych Wykonawcy, uczniom Szkoty Podstawowej im. Le$nikéw
Polskich w m. Piasek gm. Cedynia - dalej zwana ,,Ustuga”.
2. Ustuga bedzie $wiadczona dla ok.15 uczniow, w tym dzieci alergicznych.
3. Podana w ust. 2 powyzej ilo$¢ uczniéw jest szacunkowa i w czasie obowigzywania Umowy moze
ulec zmianie. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia liczby uczniow
objetych Ustugag w trakcie trwania Umowy.
4. Obiady dostarczane w ramach Uslugi bedg skladaly sie z pierwszego dania (zupy)
1 drugiego dania z suréwka 1 kompot.
5. Szczegoétowy opis przedmiotu Umowy znajduje si¢ w zaproszeniu do ztozenia oferty, ktory w
zwigzku z charakterem $wiadczonej Ustugi oraz na potrzeby niniejszej Umowy stanowi integralng
cz¢$¢ Umowy oraz stanowi zatacznik do niej. Wykonawca jest zobowigzany w wykonaniu Umowy
przestrzega¢ wszystkich postanowien ww. dokumentu.

§2
Czas i miejsce wykonywania Umowy

1. Wykonawca zobowigzany jest $wiadczy¢ Ustuge poczawszy od dnia 4.09.2024 r. do dnia
26.06.2025 r., od poniedziatku do piatku, z wylgczeniem okresu przerw $wiatecznych, ferii szkolnych
1 dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, sobot i1 niedziel. W godzinach uzgodnionych
dyrektorem szkoty.

2. Wykonawca bedzie §wiadczyt Ustuge w zakresie przygotowywania obiadow we wiasnej kuchni,
natomiast wydawanie obiadow, odbywac sie begdzie w stotdéwce Zamawiajacego, mieszczacej si¢ w
Szkole.



§3
Wynagrodzenie i rozliczenia
1. W wykonaniu niniejszej Umowy, Wykonawcy nalezne b¢dzie wynagrodzenie, okreslone zgodnie z
ponizszymi zasadami.
2. Wynagrodzenie Wykonawcy za przygotowanie, dostarczenie jednego obiadu dla jednego ucznia

strony ustalg si¢ w wysokosci ............... zt brutto. Laczny caltkowity koszt 1 obiadu dla jednego
ucznia stanowi ,,wsad do kotta” w kwocie brutto ............... zt oraz koszt przygotowania obiadu wraz
z dowozem 1 kosztem menu boxu w kwocie brutto ............... zt. Koszt przygotowania, dowozu
obiadu zostat ustalony na podstawie oferty Wykonawcy w odpowiedzi na zaproszenie

do zlozenia ofert.
3. Za wykonanie Uslugi Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie w wysokos$ci, wskazanej
w ust. 2, jako cena brutto za 1 obiad, pomnozone przez rzeczywista ilo$¢ przygotowanych i
dostarczonych obiadéw w danym miesigcu kalendarzowym.
4. Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wylacznie za faktycznie i prawidtowo
wykonang Ustuge.
5. Wykonawca bedzie wystawiat faktur¢ w ostatnim dniu roboczym kazdego miesigca
kalendarzowego.
6. Do faktury dotgczona bedzie szczegdtowa specyfikacja okreslajaca ilo§¢ wydanych obiadow.
7. Przed wystawieniem faktur strony uzgodnig ilo$¢ faktycznie i prawidlowo wydanych obiadow. W
razie watpliwosci ktorejkolwiek ze stron w kwestii ilo$ci faktycznie i prawidtowo wydanych obiadow,
Wykonawca bedzie zobowigzany do jednoznacznego udokumentowania ilosci faktycznie i
prawidtowo wydanych obiadow.
8. Wyplata wynagrodzenia bedzie nastepowata z dotu, w terminie do 30 dni od dnia otrzymania przez
Zamawiajacego faktury, przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze.
9. Za dzien zaplaty uznaje si¢ dzien wydania dyspozycji przez Zamawiajacego do obcigzenia jego
rachunku na rzecz Wykonawcy.
10. W przypadku zawieszenia zajag¢ w Szkole z uwagi na site wyzsza, Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zmiany zapotrzebowania na przedmiot umowy lub catkowitego zaprzestania wykonywania
ushug.
§4

Sposob swiadczenia Ushlugi
1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do osobistego wykonania kluczowych czesci Ustugi, zwigzanych z
przygotowaniem positkow (proces produkcyjny).
2. Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z jadtospisami tygodniowymi 1 muszg uwzgledniac
zalecenia okreslone w dokumencie ,,Dodatki do zywnosci niewskazane w diecie dzieci”, stanowigcymi
zalgczniki do Umowy.
3. Wykonawca zobowigzuje si¢ dysponowa¢ pojemnikami termoizolacyjnymi, umozliwiajacymi
transport oraz sprawne wydawanie positkow w zalezno$ci od ich rodzaju i w godzinach uzgodnionych
z Dyrektorem.
4. Gorace positki dostarczane z zewnatrz nalezy przechowywac i wydawaé w sposob, zapewniajacy
odpowiednig temperature zywnosci, tzn. minimalna temperatura zupy i ptynéw winna wynosi¢ 75°C,
minimalna temperatura drugiego dania winna wynosi¢ 65°C, a maksymalna temp. produktéw zimnych
(satatki, pasty, sery, jogurty itp.) winna wynosi¢ 15°C.



5. Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo zabiera¢ brudne termo boxy i menu boxy, ktore
utylizuje na wilasny koszt.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia wymaganych standardow sanitarno-
epidemiologicznych.

7. Transport positkow do Zamawiajacego powinien odbywac si¢ z zapewnieniem wlasciwej ochrony
1 temperatury,

8. Zasady przygotowywania positkow:

a) positki winny speinia¢ Normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami zywieniowymi dla
dzieci w wieku szkolnym 1 przedszkolnym. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania
positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i z bezpieczenstwem
zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, Wykonawca odpowiada prawnie za
zywienie dzieci przed Panstwowg Inspekcja Sanitarng

b) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych warto$ci energetycznych,
warto$ci odzywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi
regulacjami o warunkach zdrowotnych réwnoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych
jadtospisow przez ich urozmaicenie.

c) Wyklucza si¢ positki na bazie Fast foods.

d) Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia do Zamawiajgcego jadtospisu na kolejne 10 dni.
Jadtospis kazdorazowo bedzie podpisany i opieczetowany przez Wykonawce. Ztozone podpisy
1 pieczeci powinny by¢ czytelne, w stopniu umozliwiajagcym zidentyfikowanie osoby sktadajacej
podpis.

e) wszelkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujacymi norami HACCP i
aktualnymi przepisami prawa,

f) Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedktadania Zamawiajagcemu jako$ciowej oceny jadlospisow
positkow dekadowych za kazdy kwartat, przeprowadzanej przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego,

g) wymagane jest stosowanie wartosciowych sktadnikéw odzywczych z mozliwie najdalej idagcym
ograniczeniem produktow przetworzonych. Zawarte w daniach mig¢so powinno by¢ przede
wszystkim pieczone, gotowane lub duszone. Smazone migso w panierce moze by¢ podawane
maksymalnie raz w tygodniu,

1) do przygotowywania positkow nalezy uzywac¢ produktow wysokiej jakosci i zawsze §wiezych
posiadajacych aktualne terminy wazno$ci, nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie z
obowigzujagcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi naturalnych, z ograniczong ilo$cia
substancji  dodatkowych (konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych, sztucznie
aromatyzowanych),

J) wyklucza si¢ sporzadzania potraw z proszku za wyjatkiem budyniu i kisielu,

k) Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczy¢ ilo§¢ obiadéw zgodng z zapotrzebowaniem,
o ktorym mowa w § 4 pkt. 9 Umowy z uwzglednieniem probek positkow przechowywanych na
terenie Szkoty, a w przypadku dowozu poélproduktow Iub catych dan do siedziby
Zamawiajacego, powinien to czyni¢ pojazdem przystosowanym do przewozu positkow
dopuszczonym przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

9. Zamawiajacy zgtasza Wykonawcy zapotrzebowanie ilosciowe na obiady w danym dniu, do godziny
9.00 dnia, w ktorym positki beda wydawane.

§5



Kontrola wykonywania Ushlugi
1. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania obowigzujacych norm zywieniowych, a
Zamawiajacy uprawniony jest do kontrolowania ilosci i jako$ci wydawanych positkéw, w tym sposobu
1 czasu przygotowania i dostarczenia positkow.
2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepiséw dotyczacych technologii produkcji 1 jakosci wykonywanych Ushug, w kazdym czasie.
3. Kontrole nad prawidlowo$cig zywienia sprawowac bedzie samodzielnie Dyrektor lub wicedyrektor
Szkotly. W zadaniach kontrolnych Dyrektora i wicedyrektora.
4. Zamawiajacy, w razie watpliwosci, co do ilosci 1 jakosci sktadnikow dan, tj. wsadu do kotta,
stosowanego faktycznie przez Wykonawce przy przygotowaniu positkow, bedzie uprawniony,
dziatajac przez Dyrektora lub wicedyrektora do kontroli sposobu przygotowania positkow oraz
uzywanych skladnikéw, jak rowniez dokumentéw potwierdzajacych nabycie tych sktadnikéw i ich
zuzycie.
5. Zamawiajacy, w przypadku watpliwosci, co do jakos$ci 1 gramatury positkow, bedzie uprawniony do
skierowania probek positkdw do kontroli mikrobiologicznej i fizykochemicznej przez uprawnione
podmioty na koszt Wykonawcy. Wykonawca zobowigzany jest do natychmiastowego wydania probek
positkow Zamawiajacemu, na kazde jego zadanie.
§6
Zobowigzania Wykonawcy
1. Nie pomijajac zobowigzan Wykonawcy, wymienionych w innych jednostkach redakcyjnych
Umowy, Wykonawca zobowigzuje si¢ do:
1) przygotowywania i dostarczania positkéw w menu boxach do Szkoty,
2) mycia i wyparzania naczyn oraz urzadzen i pojemnikdéw wykorzystywanych przy swiadczeniu
Uslugi za posrednictwem personelu wlasnego Wykonawcy.
3) Srodki czyszczace i higieniczne uzywane przez Wykonawce musza posiadaé odpowiednie
atesty 1 $wiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Panstwowy Zaktad Higieny.
§7
Odpowiedzialnos¢ Wykonawcy
1. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnos¢ cywilng za ilo$¢ i1 jako$¢ dostarczanych positkéw oraz
skutki wynikajace z braku nalezytej staranno$ci przy ich przygotowywaniu i transporcie. Wykonawca
ponosi odpowiedzialno$¢ w szczego6lnosci za:
1) Jako$¢, ilo$¢ oraz estetyke positkow.
2) Zgodnos$¢ swiadczonych ustug z obowigzujagcymi normami zbiorowego zywienia i wymogami
sanitarno-epidemiologicznymi 1 w tym zakresie odpowiada przed Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym.
4) Czysto$¢ naczyn oraz urzadzen 1 pojemnikéw wykorzystywanych przy §wiadczeniu Ustugi.
2. Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajacego, zobowigzany bedzie przedstawia¢ wyniki badania
mikrobiologicznego zywnosci.
3. Positki nie odpowiadajace normom (gramatura, warto$¢ kaloryczna) beda wymieniane na miejscu
— a w przypadku braku takiej mozliwosci — nastgpna dostawa nastgpujaca po dostawie
kwestionowanej, bedzie wzbogacona o dodatkowe pozycje zywieniowe, standardowo nie
przewidziane w typowym codziennym positku.



4. Wykonawca oraz personel zatrudniony przez Wykonawce sa zobowigzani uwzglednia¢ stosowac
uwagi Zamawiajacego, dotyczace sposobu wykonywania Ustugi. Osobg upowazniong do
przekazywania uwag jest dziatajacy w imieniu Zamawiajgcego Dyrektor 1 wicedyrektor szkoty.

§8

Kary umowne

1. Wykonawca zaplaci Zamawiajagcemu kar¢ umowng w przypadku rozwigzania umowy przez
Wykonawce bez zachowania okresu wypowiedzenia z przyczyn lezacych po stronie Wykonawey — w
wysokosci 10.000,00 zt.
2. W razie negatywnej opinii po przeprowadzonej kontroli o ktérej mowa w § 5 ust. 3, wydanej przez
organ lub osoby kontrolujace lub niezrealizowania zobowigzania o ktérym mowa w § 6 ust. 1 pkt 4,
Zamawiajacy bedzie uprawniony do natozenia na Wykonawce, w kazdym takim przypadku, kary
umownej w kwocie 5.000,00 zt.
3. Strony zastrzegaja sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupeilniajacego przenoszacego
wysoko$¢ zastrzezonych kar umownych.

§9

Okres obowigzywania, wypowiedzenie

1. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony, tj. od Swrze$nia 2024 r. do 26 czerwca 2025 r.
2. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszg umowe¢ z zachowaniem 3 miesi¢cznego okresu
wypowiedzenia.
3. Kazda ze stron moze rozwigza¢ umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku
razacego naruszenia jej postanowien przez druga strong. Zamawiajacy moze rozwigza¢ Umowe w ww.
trybie w szczego6lnos$ci w sytuacji: uchybien dotyczacych jakosci, ilosci lub gramatury positkow, braku
dostarczania jadlospiséw, 3 negatywnych opinii po kontroli Zamawiajacego. Wykonawca moze
rozwigza¢ Umowe w ww. trybie w szczegélnosci w sytuacji, gdy Zamawiajacy jest w zwloce z
ptatnoscig faktur co najmniej przez okres 2 miesiecy.
4. Przez razace naruszenie postanowien Umowy przez Wykonawce rozumie si¢ rowniez trzykrotne
ukaranie Wykonawcy karg umowng, przewidziang w § 8 ust. 2.
5. Umowa moze zosta¢ rozwigzana w kazdym czasie za porozumieniem stron, w formie pisemnej pod
rygorem niewaznosci.

§10

Zmiany Umowy

1. Wszelkie zmiany niniejszej Umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
2. Zakazuje si¢ zmian postanowien zawarte] Umowy w stosunku do tresci oferty, na podstawie ktorej
dokonano wyboru Wykonawcy, jednakze Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ dokonania zmian
Umowy w stosunku do tresci oferty oraz okresla warunki takiej zmiany nastepujgco:
1) nastapig zmiany obowigzujacej stawki VAT,
2) w przypadku gdy nastagpi zmiana powszechnie obowigzujacych przepisow prawa w zakresie
majacym istotny wplyw na realizacj¢ przedmiotu Umowy.
3. Zmiana Umowy dokonana z naruszeniem w/w zapisdéw uwazana bedzie za niewazng.

§11
Postanowienia koncowe



1. Zamawiajacy nie wyraza zgody na przeniesienie praw ani obowigzkéw, wynikajacych z niniejszej
Umowy na rzecz osoby lub osob trzecich. Odrebna zgoda na przeniesienie praw i obowiazkow
powinna by¢ dokonana w formie pisemnej pod rygorem niewaznoSci.
2. Strony zobowigzuja si¢ rozstrzygaé wszelkie spory w pierwszej kolejnosci na drodze polubowne;.
W przypadku bezskutecznego wyczerpania drogi postgpowania polubownego, ewentualne spory
rozstrzygaé bedzie Sad wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.
3. Umowg sporzadzono w dwoéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.
4. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa stosuje si¢ przepisy Kodeksu cywilnego.
5. Strony uzgadniaja, ze w trakcie realizacji niniejszej] Umowy ponizsze dokumenty beda uwazane za
jej elementy (tworzace niniejszag Umowg) oraz ze beda interpretowane jako czgs¢
Umowy w kolejnosci:

1) Zaproszenie do ztozenia oferty

2) Oferta Wykonawcy

3) Jadtospisy dekadowe, w tym jadtospisy dla dzieci z alergiami.

4) Wykaz ,,.Dodatki do zywno$ci niewskazane w diecie dzieci”.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
Roza Koziet
Dyrektor Szkoly Podstawowej w Piasku



